
ANEXA Nr. 5.E 

la procedura 

Continutul-cadru al memoriului de prezentare 

Conform Legii nr. 292/2018 

I. Denumirea proiectului: 

CONSTRUIRE HALA PRODUCTIE SI DEPOZITARE CU BIROURI SI UTILITATI 

II. Titular: 

- numele; SC TAPP GELATO SRL 

- adresa postal5; str Ciorogarla 145, sat Bacu, corn Joita, jud Giurgiu 

AGENTIA NATION 

P()TECTIA mEoluLui 

GENTIA PENTRU PROTECTIA MEDIULUI 

iNTRAI2E 1r'. 

Di9a(2.6,t 
- num5rul de telefon, de fax si adresa de e-mail, adresa paginii de Internet; 

Tel: 0734709502, e-mail: ionut@tapp.ro  

- numele persoanelor de contact: 

• director/manager/administrator; NISTOROIU IONUT 

• responsabil pentru protectia mediului. 

III. Descrierea caracteristicilor fizice ale intregului proiect: 

a) un rezumat al proiectului; 

S.C. TAPP GELATO SRL, solicit5 Intocmirea unei documentatii necesara realizarii 

investitiei "CONSTRUIRE HALA PRODUCTIE SI DEPOZITARE CU BIROURI SI UTILITATI", cu 

dimensiunile generale in plan de 10,00 m x 42,00 m si regimul de inaltime parter. 

STRUCTURA FUNCTIONALA 

Spatiu productie 	 Su = 272,80 mp 

Spatiu depozitare 	 Su = 118,99 mp 

Birouri 	 Su = 6,00 mp 

Vestiar 	 Su = 5,25 mp 

Grup sanitar + materiale curatenie 	 Su = 4,00 mp 

Dus 	 Su = 3,06 mp 

Hol 	 Su = 7,82 mp  

Total suprafata utila 	 Su = 417,92 mp 

Prezentarea activitatii desfasurate 

Materiile prime si auxiliare folosite pentru realizarea mixului sunt urm5toarele: 

Lapte pasteurizat cu 2% gr5sime si 8,5% substanta uscata negrasa 

Unt cu 74% gr5sime si 1% substant5 uscata negras5 

Lapte praf smantanit cu 97% substant5 uscata negras5 

Zah5r cu 100% substant5 uscata negras5 

Stabilizator cu 90% substanta uscata negras5 
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Acestea sunt depozitate in zona de depozitare, conform plansei atasate. 

PregStirea mixului 

Mixul se pregateste in vana prevazuta cu agitator si sistem de incalzire. Pentru 

realizarea unei repartizari uniforme a componentelor in amestec, se respects o anumita 

ordine de introducere a componentelor. 

Toate componentele lichide (smantana, laptele ca atare, laptele concentrat, siropul 

de glucoza) sunt introduse in vana sub agitare si supuse incalzirii. Componentele solide 

(uscate) incluz5nd lapte praf degresat, oua praf, cacao, zahar, stabilizator sunt introduse in 

vana atunci and materialul lichid a ajuns la 49°C. Pentru a impiedica aglomerarile de 

material se poate proceda astfel: 

Laptele praf se amesteca cu zahar tos in proportie de 2/1 si eventual cu cacao si se 

adauga in portiuni in partea 

Untul se taie in bucati mici pentru a se grabi topirea in timpul amestecarii sau se 

poate amesteca in prealabil cu zahar praf 1/1 pans la consistenta de creme si apoi se 

introduce in compozitie. Din punct de vedere tehnologic, aportul de grasime este mai 

indicat sa fie dat de smantana care, prin continutul de substanta uscata negrasa si, in special 

al Iecitinei, imbunatateste mult structura finals a inghetatei. 

Dace se utilizeaza oua ca atare, se face o batere a lor 'Dana la o omogenizare perfecta. 

Este mai avantajoasa utilizarea oualelor praf si in special al galbenusurilor praf. 

Gelatina, alginatul de sodiu, agarul se introduce in amestec sub forma de solutie 5 —

10%. Gelatina se spala cu apa circa 20 — 30 de minute, dup5 care se dizolva la temperatura 

de 50 — 65°C. Agarul si alginatul de sodiu se dizolva la 85°C in apa. Zeamilul este tratat cu 

ap5 clocotita, amestecandu-se continuu pana Ia obtinerea unei paste de consistenta 

uniforms. 

Substantele de aroma si colorare se adauga de regula in faza de racire — maturare 

pentru a se evita pierderea de substante volatile si respectiv pentru a se impiedica 

modificarile de culoare care pot avea loc in timpul pasteurizarii. 

Pasteurizarea mixului pentru fabricarea inghetatei 

Pasteurizarea are dublu scop: 

Sa distruga bacteriile patogene si s5 reduce numarul total de germeni, astfel c5 

produsul finit s5 fie salubru pentru consumatori. 

Sa imbunatateasca calitatile tehnologice ale produsului prin: favorizarea trecerii in 

solutie a unor componente, favorizarea amestecarii componentelor pentru a obtine un 

produs uniform ca structure, ImbunataOrea aromei. 

Din punct de vedere tehnic, pasteurizarea se poate executa: 

In vana', Ia temperatura de 63 — 66°C timp de 20 — 30 de minute. 

In pasteurizatoare cu piaci sau tubulare (pasteurizarea de tip HTST sau UHT). In cazul 

pasteurizarii HTST — temperatura de pasteurizare este de 80°C iar durata pasteurizarii este, 
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de 25 secunde. In cazul pasteurizjrii UHT — temperatura de pasteurizare este de 98 — 130°C 

iar durata pasteurizarii este de 1-40 de secunde. 

Simpla vacreatie la 90°C timp de 1— 3 secunde. 

Vacreatie in trei camere succesive, la urmJtorii parametrii: 88-95°C 5i vid de 150 —

275 mmHg; 72 — 81°C si vid de 375 — 500 mmHg; 33 — 52°C si vid de 650 — 700 mmHg. 

Vacreatia este o incjIzire la presiune redusj. Aceasta reduce riscul aparitiei gustului 

de oxidat 5i elimin5 gazele din mixt, unele din ele putand proveni din fermentatii microbiene 

anormale 	5i 	care 	se 	gasesc 	incorporate 	in 	produs. 

Se considers cá pasteurizarea UHT si HTST prezinta urmatoarele avantaje: 

Se asigura o reducere mult mai importanta a numarului total de germeni. 

Se asigura corpolenta si textura mai bun5 a produsului finit si se protejeaza mai bine 

produsul fats de oxidare 

Se poate micsora cu 25 — 30% cantitatea de stabilizator 

Se micsoreaza durata de lucru, spatiul de a mplasare a utilajelor si forta de munca 

Se asigura o crestere a capacitatii de productie 

Se face economie de energie termic datorita atat conditiilor in care se realizeaz5 

schimbul termic cat si sistemelor de recuperare a caldurii 

Spalarea si dezinfectia utilajului de pasteurizare se poate face mecanizat 

Daca insa temperatura de pasteurizare depaseste 121°C, apare aroma de "fiert" si 

prin urmare se considers ca optima temperatura de pasteurizare de 99 — 105°C, timp de 30 

de secunde. 

Omogenizarea mixului 

Omogenizarea mixului se face prin trecerea acestuia printr-un utilaj care asigura: 

Obtinerea unei suspensii uniforme si stabile a grasimii prin reducerea dimensiunilor 

globulelor de grasime. In acest fel se evita separarea grasimii sub forma de aglomerari de 

unt. Prin reducerea globulelor de gr5sime din marimea lor initials, suprafata globulelor de 

grasime creste de circa 100 de ori. 

Marimea gradului de repartizare a proteinelor din mixt la suprafata globulelor de 

grasime, evitandu-se in acest fel ecremarea lor mai ales la operatia de omogenizare si in 

special atunci and grasimea mixului provine din smantana si unt congelat. Aglomerarile de 

grasime ar putea produce o crestere a vascozitatii mixului 5i ar determina o aerare 

anevoioas5 si nesatisfjcatoare. 

Obtinerea de produse cu textura fins 

Reducerea timpului de maturare 

Reducerea cantithtii de stabilizator 

Efectul de omogenizare este dependent de compozitia mixului, aciditatea mixului, 

temperatura de omogenizare 5i presiunea de omogenizare. Se recomada ca temperatura 

mixului supus omogenizarii s5 fie de 63 — 77°C. La temperaturi mai mici se favorizeazj 

aglomerarea globulelor de gr5sime, se ajunge la cre5terea vascozifatii si deci la cresterea 
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duratei de freezerare. Presiunea de omogenizare este foarte important5 si este In functie de 

procentul de grasime din mix. 

Rezultate bune se obtin la omogenizarea in dou5 trepte, cea de a doua treapt5 de 

omogenizare avand rolul de a anihila tendinta unei aglomerki a particulelor de grasime si a 

inglobarii unei cantitati mai reduse de aer. In general, tendinta de crestere a vascozit5tii si a 

aglomer5rii globuelor de grasime se datoreaza: 

Folosirii unei omogenizki Ia presiune ridicat5 Intr-o singur5 treapta 

Utilizarii unei temperaturi sazute a mixului in timpul omogenizarii 

Stabilitatii sc5zute a mixului datorita cresterii aciditatii acestuia si datorit5 unui raport 

necorespunz5tor intre sarurile minerale. 

Continutul ridicat de grasime in raport cu substanta uscat5 negras5 

Presiunea de omogenizare Ia prima treapt5 depinde de continutul mixului in gr5sime. 

Cu cat este mai mare continutul in gr5sime al mixului cu atat presiunea de omogenizare Ia 

treapta 1 trebuie s5 fie mai redus5. 

R5cirea si maturarea 

Dup5 pasteuriare-omogenizare este necesara racirea mixului de inghetata pans la 

temperatura de 3 — 5 °C. Pentru cantit5ti mici, racirea se face in vane cu pereti dubli folosind 

ca agent de racire apa glaciara. Pentru cantifati marl de mix racirea se execut5 in aparate cu 

piaci care asigur5 o racire rapid5 a mixului, ceea ce contribuie la asigurarea stabilitatii 

emulsiei de gr5sime. Se prefer5 racirea rapids din urmatoarele considerente: 

Se previne dezvoltarea microorganismelor remanente din mix, supravietuitoare ale 

operatiei de pasteurizare 

Se previne cresterea vascozit5tii mixului 

Cu cat teperatura mixului dup5 racire este mai sc5zut5, cu atat va fi mai eficient5 

operatia de congelare partials (freezerare). 

Maturarea mixului are ca efect imbun5t5tirea structurii si consistentei Inghetatei, 

precum si o reducere a vitezei de topire. In timpul matur5rii au loc urm5toarele fenomene: 

Solidificarea grasimii 

Hidratarea proteinelor care formeaz5 un gel slab elastic ce inglobeaz5 apa (scade deci 

cantitatea de apa aflat5 in stare liber5 in mix). 

Dac5 stabilizatorul folosit este de tipul gelatinei, aceasta se umf15 si se combing cu 

apa contribuind Ia formarea gelului slab elastic. 

Creste vascozitatea mixului care influenteaza Ia randul ei capacitatea de aerare a 

acestuia. 

Prin maturarea mixului se va imbunatati deci corpolenta (consistenta), textura si 

rezistenta Ia topire a produsului finit. Maturarea dureaz5 3 — 4h la 0 — 4°C. 

Cu cat timpul de maturare este mai mare (24h) cu atat rezultate sunt mai bune, dar 

dezavantajele constau in spatii imobilizate si consumuri marl de utilit5ti (frig). Dupa 

maturare, in mix se introduc aromele si colorantii. Maturarea mixului are loc in vana 

prev5zuta cu agitator, racita in manta cu ap5 glacia15. 
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Hidratarea proteinelor care formeaz5 un gel slab elastic ce inglobeaz5 apa (scade deci 

cantitatea de ap5 aflat5 in stare liber5 in mix). 

Dac5 stabilizatorul folosit este de tipul gelatinei, aceasta se umfla si se combing cu 

apa contribuind la formarea gelului slab elastic. 

Creste vascozitatea mixului care influenteaz5 Ia randul ei capacitatea de aerare a 

acestuia. 

Prin maturarea mixului se va imbun5t5ti deci corpolenta (consistenta), textura si 

rezistenta Ia topire a produsului finit. Maturarea dureaz5 3 — 4h la 0 — 4°C. 

Cu cat timpul de maturare este mai mare (24h) cu atat rezultate sunt mai bune, dar 

dezavantajele constau in spatii imobilizate si consumuri marl de utilit4i (frig). Dup5 

maturare, in mix se introduc aromele si colorantii. Maturarea mixului are loc in vana 

prevazuta cu agitator, r5cita in manta cu ap5 glacia15. 

Congelarea partials a inghetatei 

Congelarea partial5 const5 in solidificarea unei parti din apa coriOnut5 de mix (1/3 —

1/2) si inglobarea de aer in amestec. 

Rolul inglobkii de aer este de a atenua senzatia de rece in timpul consumarii, de a 

reduce dimensiunile cristalelor de gheat5 5i de a conferi inghetatei o structure cat mai fins. 

Cresterea capacitatii de aer incorporat in mix se face 'Dana Ia o anumit5 limit5 de retinere, Ia 

care ritmul de Incorporare este egal cu ritmul de pierdere. 

Inglobarea insuficienta de aer ar duce Ia o inghetata tare, dens5, cu cristale marl de 

gheat5. Inglobarea exagerat5 de aer ar duce Ia contractarea ingheIatei in timpul c5lirii 5i al 

depozit5rii. 

La inghetatele pe baz5 de smantan5, cu un continut ridicat de gr5sime, se 

Incorporeaz5 aer 'Ana Ia o crestere a volumului cu 120%. 

La inghetata cu smantan5, cu 10% grasime si Ia cea cu lapte cu 3,5% grasime, volumul 

se mar-este in medie cu 80%, iar Ia cea de fructe cre5terea in volum este de 45 — 50%. De 

regula, o inghetata bun5 este aceea in care dintr-o parte mix se obtin dou5 part' de 

inghetata. 

La freezerarea mixului se prefer5 o congelare rapid5 in utilaje cu functionare 

continua, deoarece se obtine o inghetata cu structure fin5, catifelat5, ca o consecint5 a 

form5rii cristalelor mid de gheat5. 

Freezerarea rapid5 duce Ia o inghetata cu o aroma mai bine evidentiat5 datorit5 

cristalelor mid de gheat5 care se topesc rapid in gur5 in momentul consumului inghetatei. 

De asemenea, capacitatea de productie creste, iar produsul se obtine Intr-o stare de igien5 

bun5. 

La iesirea din freezer inghetata trebuie sá alba temperatura de — 4.. — 5 °C pentru 

inghetata care se ambaleaz5 in bidoane si de -6,5 .. -7 °C pentru cea care urmeaz5 a fi 

portionat5 5i ambalat5 inainte de c5lire. Durata freezer5rii va depinde de felul utilajului 

folosit Si va fi de circa 7 minute atunci and freezerul este de tip bazin r5cit 5i de circa 24 de 

secunde in cazul freezerului continuu. 
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Portionarea si ambalarea inghetatei 

Dupe freezerare, inghetata are structure plastics si poate fi ambalata in diferite 

ambalaje in functie de timpul pane Ia consum si de destinatie. Ambalarea poate fi facuta In 

vrac, caz in care se uilizeaza bidoane de aluminiu si in cutii de carton captusite cu folie de 

polietilena pentru consum in cofetarii. 

Pentru inghetata cu fructe se vor utiliza fructe proapete care vor fi introduse direct in 

spatiul de productie in functie de cantitatea de productie zilnica. Fructele cu samburi vor 

trece prin procedeul de desamburire, apoi vor fi pasteurizate si amestecate in belender. 

Dupa producerea inghetatei, fructele vor fi amestecate cu inghetata, iar produsul finit 

va fi depozitate in galeti din plastic, caserole din plastic, etc. si dor fi depozitate in spatiile de 

congelare din zona de depozitare. 

Depozitarea inghetatei 

Pentru pastrarea calitatii inghetatei pentru un timp Indelungat ( 4 — 6 luni), in 

vederea livrarii ei in sezonul cald, inghetata se depoziteaza in depozite cu temperatura 

aerului de -18°C. 

In depozit nu trebuie sa existe fluctuatii de temperatura deoarece in caz contrar s-ar 

produce fenomenul de recristalizare, respectiv cresterea cristalelor de gheata marl pe 

seama celor mici. 

In conditii de depozitare corecte nu este posibila dezvoltarea microorganismelor, iar 

transformarile de nature chimica sunt Incetinite mai ales dace inghetata este ambalata in 

ambalaje care nu permit accesul aerului si luminii Ia produs. 

Transportul inghetatei 

Inghetata va fi depozitata si livrata in functie de comenzile zilnice sau saptamanale 
avute de catre terte peroane. 

Inghetata ambalata va fi transportata catre terte persoane cu autovehiculele acestora 
dotate si echipate corespunzator. 

b) justificarea necesitatii proiectului; 

Prin tema de proiectare, beneficiarul solicits construirea unui spatiu pentru productie 
si depozitare inghetata. 

Obiectivul realizarii investitiei este acela de a diversifica gama de servicii oferite Ia 
standarde europene Realizarea este oportuna si prin expansiunea investitionala a acestor 
servicii in zona. 

c) valoarea investitiei; 

Costul estimativ pentru realizarea investitiei este 294.000 lei cu TVA. 

d) perioada de implementare propus5; 

Durata de realizare estimate de executie a obiectivului de investitii: 24 luni. 
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e) planse reprezentand limitele amplasamentului proiectului, inclusiv orice suprafata de 

teren solicitata pentru a fi folosita temporar (planuri de situatie si amplasamente); 

Amplasamentul se afla in intravilanul corn. Joita, sat Bacu, jud. Giurgiu. Accesul 

pietonal si carosabil la amplasament se realizeaz5 direct din drumul de servitute, din partea 

de nord a terenului. 

Terenul pe care este amplasata investitia are categoria de folosinta "arabil " si are ca 

vecinatAti: 

la nord: drum servitute — distanta 3,14 m; 

la sud: vecin Stan D. Ion — distanta 1,00 m; 

Ia est: IE : 36110, teren proprietate privata — distanta 1,19 mi-1,60m, teren liber 

de constructii;.  

la vest: IE : 36108, teren proprietate privata — distanta 38,43 m pana Ia fatada 

cladirii. 

Planurile de situatie si de amplasament sunt anexa Ia memoriul de prezentare. 

f) o descriere a caracteristicilor fizice ale intregului project, formele fizice ale proiectului 
(planuri, cladiri, alte structuri, materiale de constructie si altele). 

Caracteristicile constructiei:  

DATE PRIVIND CONSTRUCTIA 

Structura de rezistenta a cl5dirii - stalpi, grinzi din profile metalice. 
Peretii exteriori si interiori — panouri termoizolante. 

Acoperisul - sarpanta metalica, cu invelitoare din panouri termoizolante. 

Finisaje : 

Principalele finisaje interioare ale cl5dirii proiectate sunt: 
- pardoseala — beton sclivisit; 
- peretii sunt vopsiti din fabrica; 

- profilul si capacitStile de productie; 

Profilul:  
Investitia va fi realizata pe persoana juridica detinute de catre proprietar. Conform 

activitatii din statut, persoana juridica va desfasura urmatoarele activitati: 

- Furnizare pentru produse, accesorii si specialitati de gelaterie: 

Capacitatea de productie: 
Activitatatea ce se va desfasura in cadrul ansamblului construit vor fi continue si vor fi 

de productie si de depozitare: 

Productia va fi de cca. 1000 kg/tuna 

Depozitarea va fi de cca. 500 kg/luna 
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- descrierea instalatiei si a fluxurilor tehnologice existente pe amplasament (dupa caz); 

Pe amplasament nu exista constructii. 

- descrierea proceselor de productie ale proiectului propus, in functie de specificul 

investitiei, produse si subproduse obtinute, marimea, capacitatea; 

Prin activitatea prestata se obtin urmatoarele produse: 

Inghetata artizanala, piure de fructe, cornete glazurate si mixuri lichide pentru 

inghetata soft 

- materiile prime, energia si combustibilii utilizati, cu modul de asigurare a acestora; 

La realizarea lucrarilor se vor utiliza numai materiale agrementate conform 

Reglementarilor nationale in vigoare, precum si legislatia si standardele nationale 

armonizate cu legislatia UE. 

Pentru realizarea investitiei se vor folosi materii prime si materiale precum: beton, 

agregate, profile metalice, cherestea, sticla, aluminiu, piaci ceramice, achizitionate de pe 

piata interna, de Ia distribuitori autorizati, de inalta calitate. 

Utilajele si echipamentele folosite se vor alimenta cu combustibil din statiile de 

distributie carburanti autorizate. Nu se vor realiza depozite de carburanti in cadrul 
organizarii de santier. 

Ca si  resurse naturale in constructia imobilului se va folosi ap5, nisip, pietris, pamant 

natural in fundatii. Betonul va fi adus cu cifele de la statiile de betoane. 

In zona de productie se vor utiliza urmatoarele: 

Materii prime si materiale: 

- cornete, ambalaje carton, etc - 10000 buc/luna 

Combustibili: curent electric. 

curent— retea 

Pierderi: In procesul de productie pierderile sunt foarte mici, cantitatile fiind 

neglijabile din punct de vedere al protectiei mediului. 

Deseuri: ambalaje, deseuri biodegradabile, folie PVC, etc. 

ambalaje — 1mc/luna 

deseuri biodegradabile — 1mc/luna 

- deseuri folie PVC — 0,5mc/luna 

- deseuri menajere — 0,5mc/luna 

- racordarea Ia retelele utilitare existente in zona; 

Constructia ce urmeaza a se realiza, va beneficia de urmatoarele 

■ alimentarea cu energie electric — exista branpment la reteaua de joasa tensiune 
stradal5 a localitatii; 

■ alimentarea cu apa potabila - exista bran5ament Ia reteaua stradala a localitatii. 
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• evacuarea apelor menajere — exista bransament la reteaua de canalizare proprie 

— bazin decantor vidanjabil 

- descrierea lucrarilor de refacere a amplasamentului in zona afectat5 de executia 

investitiei; 

Lucrarile se vor executa numai pe terenul proprietate a beneficiarului. 

La finalizarea lucrarilor se vor indeparta toate resturile de materiale ra"mase in urma 

activitatii de construire si se va proceda la valorificarea/eliminarea tuturor categoriilor de 

dewuri generate, cu respectarea prevederilor Legii nr 211 / 2011 privind regimul deeurilor. 

- cal not de acces sau schimb5ri ale celor existente; 

Imobilul are acces direct din drum de servitute. Parcarile necesare se vor asigura in 

limita proprietatii. 

- resursele naturale folosite in constructie si functionare; 

Resursele naturale ce vor fi folosite in timpul constructiei includ apa, materialele 

inerte, materialele de constructie, dispozitive de fixare si altele. Se vor folosi de asemenea 

combustibil si energie electrica, precum si materiale auxiliare deservite. 

Pentru constructie sunt necesare materiale precum beton, nisip, pietris, ciment, var, 

suporturi, zidarie diferite grosimi, cofraje, tevi, valve, instalatie electrica, polimeri pentru 

hidroizolat si termosisteme din polistiren ce vor fi livrate pe sit. 

La realizarea lucrarilor se vor utiliza numai materiale agrementate conform 

Reglementarilor nationale in vigoare, precum si legislatia si standardele nationale 

armonizate cu legislatia Uniunii Europene. 

Pentru realizarea investitiei se vor folosi materii prime si materiale avizate, de la 

distribuitori autorizati. 

Plastica arhitecturala si cromatica va fi realizata in vederea integrarii ansamblului in 

mediul natural specific zonei. 

Arhitectura imobilului va fi de factura moderna si va tine seama de caracterul general 

al zonei si de arhitectura cladirilor din vecinatate cu care se afla in relatii de co-vizibilitate. 

Mobilierul urban va fi integrat proiectului arhitectural, subordonandu-se unui concept 

coerent pentru imaginea urbana a spatiilor publice din zona. 

Se vor aplica cerintele minime de performanta energetica stabilite prin metodologia 

de calcul a performantei energetice a cladirilor, conform Legii nr. 372/13.12.2005 

(republicata), privind performanta energetica a cladirilor. 

Realizarea categoriilor de lucrari implicate de proiect consta in: 

• Excavatii si lucrari de executie fundatii; 

• Executarea de elemente structurale; 

• Finisaje interioare si exterioare; 

• Lucrari de instalatii (sanitare, electrice si termice, telefonie); 

• Racorduri la retelele de utilitati; 
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• Lucrari de amenajari exterioare si realizare infrastructura 

- metode folosite in constructie/demolare; 
La executarea constructiei se vor folosi metode constructive pentru fundarea din 

beton, compartimentarea cu zidarie, realizarea de plansee din beton armat si stalpi din 

beton armat, realizarea de invelitori tip terasa circulabila si necirculabila, precum si 

finisarea spatiilor interioare si exterioare cu materiale agrementate. 

Toate lucrarile ce vor fi realizate se vor desfawra f5r5 a afecta suprafete 

suplimentare de teren. 

- planul de executie, cuprinzand faza de constructie, punerea in functiune, exploatare, 
refacere si folosire ulterioara; 

- estimki privind forta de munc5 ocupat5 prin realizarea investiVei: in faza de 

realizare, in faza de operare; 

In faza de realizare: 5 muncitori, 1 inginer responsabil tehnic cu executia,1 diriginte 
de santier; 

In faza de operare: 5 angajati . 

- relatia cu alte proiecte existente sau planificate; 

Propunerea se incadreaza in reglementarile urbanistice elaborate pentru acest areal, 

avand un procent de ocupare al terenului in limitele impuse si un regim de inaltime incadrat 

in tipologia stabilita. 

- detalii privind alternativele care au fost luate in considerare; 

Nu exista alternative. 

Proiectul final elaborat impreuna cu beneficiarul conform temei de proiectare si 

necesitatilor impuse raspunde reglementarilor urbanistice, al legii 10/1995 privind calitatea 

in constructii, al standardelor si normativelor in vigoare, fiind solutia optima care sa 

inglobeze toate aspectele mentionate. 

- alte activitati care pot aparea ca urmare a proiectului (de exemplu, extragerea de 
agregate, asigurarea unor not surse de apa, surse sau Iinii de transport al energiei, 
cresterea numarului de locuinte, eliminarea apelor uzate si a dewurilor); 

Nu este cazul. 

- alte autorizatii cerute pentru proiect. 

La prezenta documentatie nu s-au emis alte autorizatii. 

IV. Descrierea lucrarilor de demolare necesare: 

- planul de executie a lucrarilor de demolare, de refacere si folosire ulterioara a terenului; 

Nu este cazul. Terenul pe care se va amplasa cladirea este liber de constructii si nu 
necesita lucrari de demolare. 
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- descrierea lucrarilor de refacere a amplasamentului; 

Nu este cazul 

- cai not de acces sau schimbari ale celor existente, dupa caz; 

Nu este cazul 

- metode folosite in demolare; 

Nu este cazul 

- detalii privind alternativele care au fost luate in considerare; 

Nu este cazul 

- alte activitati care pot aparea ca urmare a demolarii (de exemplu, eliminarea deseurilor). 

V. Descrierea amplas5rii proiectului: 

- distanta MO de granite pentru proiectele care cad sub incidenta Conventiei privind 
evaluarea impactului asupra mediului in context transfrontier5, adoptat5 la Espoo la 25 
februarie 1991, ratificat5 prin Legea nr. 22/2001, cu complet5rile ulterioare; 

Nu este cazul . Proiectul nu intra sub incidenta Conventiei privind evaluarea 

impactului asupra mediului in context transfrontiera. 

- localizarea amplasamentului in raport cu patrimoniul cultural potrivit Listei 
monumentelor istorice, actualizat5, aprobat5 prin Ordinul ministrului culturii si 
cultelor nr. 2.314/2004, cu modifithile ulterioare, si Repertoriului arheologic national 
prev5zut de Ordonanta Guvernului nr. 43/2000 privind protectia patrimoniului arheologic 
Si declararea unor situri arheologice ca zone de interes national, republicat5, cu 
modifithile si complet5rile ulterioare; 

Obiectivul analizat se afla situat in intravilanul corn. Joita, sat Bacu, jud. Giurgiu, 

imobil ce are suprafata de 917,00 mp. 

Data find localizarea amplasamentului studiat, acesta nu va avea nici un efect 

semnificativ asupra mediului altui stat. 

Localizarea obiectivului: 

- Bazin hidrografic: raul Dunarea, cod cadastral XIV.1.- 00.00.00.00.00; 

- Cursul de apa: raul Dunarea, cod cadastral XIV.1.- 00.00.00.00.00; 

- Coordonator hidroedilitar: Sistemul de Gospodarire a Apelor Giurgiu — A.N. Apele 

Romane, Administratia Bazinala „ Arges - Vedea". 

Zone naturale protejate sau cu caracter deosebit nu exista in zona. 

Obiectivul studiat nu se afla in interiorul unei aril naturale protejate de interes 

national sau ca parte integranta a retelei Natura 2000. 

- h5rti, fotografii ale amplasamentului care pot oferi informatii privind caracteristicile 
fizice ale mediului, atat naturale, cat si artificiale, si alte informatii privind: 

- folosintele actuale si planificate ale terenului atat pe amplasament, cat si pe zone 

adiacente acestuia; 

- politici de zonare si de folosire a terenului; 

- arealele sensibile; 
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Terenul pe care se va realiza cladirea se afla in intravilanul corn. Joita, sat Bacu, jud. 

Giurgiu, imobil ce are suprafata de 917,00 mp si care face parte din categoria de folosinta 
arabil. 

Foto 1: Plan de incadrare 
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Foto 2: Plan de situatie 

- coordonatele geografice ale amplasamentului proiectului, care vor fi prezentate sub 

forma de vector in format digital cu referinta geografica, in sistem de proiectie nationals 

Stereo 1970; 

Coordonatele de delimitare ale amplasamentului, conform ridicarii topografice 

STEREO '70, se prezinta astfel: 

Nr. Pct X [m] Y[ m] 

1 330084.689 570668.654 

2 330056.841 570727.293 

3 330043.770 570721.753 

4 330071.724 570663.159 

- detalii privind orice variants de amplasament care a fost luata in considerare. 

Nu este cazul. 

VI. Descrierea tuturor efectelor semnificative posibile asupra mediului ale proiectului, in 

limita informatiilor disponibile: 

A. Surse de poluanti si instalatii pentru retinerea, evacuarea si dispersia poluantilor in 
mediu: 

a) protectia calitatii apelor: 

- sursele de poluanti pentru ape, locul de evacuare sau emisarul; 

In perioada de constructie, surse de poluanti pentru ape pot fi: 
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- traficul auto specific 5antierului; 

- de5eurile menajere 5i industriale aferente punctului de lucru; 

- poluarea accidentals a apelor de suprafg5 cu combustibili 5i uleiuri uzate; 

In perioada de operare, surse de poluanti pentru ape pot fi: 

- traficul auto; 

Se va realiza gestionarea adecvat5 a de5eurilor in punctul de lucru. Se recomand5 

colectarea selectiv5 a de5eurilor in vederea 	 prin firme autorizate. De 

asemenea se va asigura colectarea 5i transportul de5eurilor cu o firm5 autorizat5 pe baza" de 

contract. 

- statiile 5i instalatiile de epurare sau de preepurare a apelor uzate prev5zute; 

Nu este cazul. 

b) protectia aerului: 

- sursele de poluanti pentru aer, poluanti, inclusiv surse de mirosuri; 

Sursele principale de poluare a aerului specifice lucr5rilor sunt: 

- activitatea utilajelor de constructie; 

- transportul materialelor de constructie (p5mant, beton, etc.). 

Utilajele, indiferent de tipul lor, functioneaza cu motoare Diesel, gazele de e5apament 

evacuate in atmosfer5 continand Intreaga gamy de poluanti specifici arderii interne a 

motorinei: oxizi de azot (NOx), compu5i organici volatili (VOC), metan (CH4), oxizi de carbon 

(CO, CO2), amoniac (NH3), particule cu metale grele (Cd, Cu, Cr, Ni, Se, Zn), hidrocarburi 

aromatice policiclice (HAP), bioxid de sulf (502). 

Este evident ca" emisiile de poluanti scad cu cat performantele motorului sunt mai 

avansate, tendinta in lume fiind fabricarea motoarelor cu consumuri cat mai mici pe 

unitatea de putere 5i cu un control cat mai restrictiv al emisiilor. 

- instalatiile pentru retinerea 5i dispersia poluantilor in atmosfer5; 

Avand in vedere faptul ca lucr5rile se execute punctual, precum 5i faptul cä unele 

firme de constructii au in dotare vehicule de ultima generatie fabricate In str5in5tate, putem 

aprecia ca activifatile de 5antier nu vor avea un impact deosebit asupra calitatii aerului in 

zonele de lucru 5i cele adiacente acestora. 

Emisiile de praf din timpul desf55urarii lucr5rilor de constructii sunt asociate in 

principal cu mi5carea pamantului (cur5tarea terenului, umpluturi), manevrarea si 

transportul unor materiale. 

Emisiile de praf variaz5 adesea in mod substantial de la o zi Ia alta, functie de 

operatiile specifice, conditiile meteorologice dominante, modul de transport al materialelor. 

Aceste emisii pot avea un impact temporar substantial asupra calit5tii aerului din zona 
amplasamentului lucr5rilor. 

In perioada de operare obiectivul are caracter pasiv si nu emite poluanti in aer. 

c) protectia impotriva zgomotului si vibratiilor: 

Pentru nivelul de zgomot / vibratii - se vor respecta conditiile impuse prin HG 
nr.321/2005 privind evaluarea si gestionarea zgomotului ambiental, Ordinul Ministerului 
S5n5t5tii nr. 536/1997 (nivel acustic Ia limita incintei), cu rnodific5rile ulterioare, STAS nr. 
10009/1988 , Acustica urbana- Limite admisibile ale nivelului de zgomot, STAS nr. 

SC TAPP GELATO SRL 	 Page 14 



6156/1986- protectia impotriva zgomotului in constructiile civile si social-culturale - limite 

admisibile, alti parametri de izolare acustica. 

- sursele de zgomot si de vibratii; 

In zona lucrarilor, zgomotul produs de traficul rutier si de functionarea utilajelor 

reprezinta sursa principals a polu5rii sonore. De asemenea, activit5tile desfasurate in zona 

pot constitui o sursa de zgomot. 

- amenajorile si dotarile pentru protectia impotriva zgomotului si vibratiilor; 

Nu sunt necesare masuri speciale, amenajari sau dotari de protectie impotriva 

zgomotului si vibratiilor 

Folosirea unor utilaje moderne si fiabile, verificate si monitorizate permanent in 

perioada de executie. 

Vor fi asigurate si respectate valorile-limit5 ale indicatorilor de zgomot, in perioada 

zilei, nivelul de presiune acustic5 continuu echivalent ponderat A (AeqT), m5surat Ia 

exteriorul cladirii, conform standardului SR ISO 1996/2-08, la 1,5 m inaltime fata de sol, s5 

nu dep5seasca 55 dB si curba de zgomot Cz 50. 

Distanta de amplasare a cladirii fata de primul ansamblu de locuit este cca. 300,00 ml. 

Amplasamentul se afla int-o zona preponderent cu caracter industrial. 

d) protectia impotriva radiatiilor: 

- sursele de radiatii; 

ActivitAile de executie a lucrarilor se desfasoara cu utilaje si echipamente care nu 

utilizeaza surse de radiatii. De asemenea, lucrarile propuse nu constituie surse de radiatii 
ionizante. 

- amenajarile si dotarile pentru protectia impotriva radiatiilor; 

Nu este cazul. 

e) protectia solului si a subsolului: 

- sursele de poluanti pentru sol, subsol, ape freatice si de adancime; 

Se va interzice efectuarea de interventii la mijloacele de transport si echipamente Ia 

locul lucrarii pentru a evita scapari accidentale de produs petrolier si se va achizitiona 

material absorbant. Se va interveni prompt in cazul scurgerilor de produse petroliere, 

pentru a evita migrarea lor pe portiunile de sol. 

- lucrArile 5i dotarile pentru protectia solului si a subsolului; 

Suprafetele prevazute in proiect a fi afectate temporar vor fi reabilitate la finalizarea 
lucr5rilor si redate utilizsrii proiectate. 

f) protectia ecosistemelor terestre si acvatice: 

- identificarea arealelor sensibile ce pot fi afectate de proiect; 
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Nu se prevede evacuarea de pe amplasament a apelor uzate sau a altor tipuri de 

poluanti in ape de suprafata, deci nu se va inregistra impact asupra ecosistemelor acvatice. 

In apropierea amplasamentului nu sunt prezente cursuri de apa. 

- lucrarile, dotarile si masurile pentru protectia biodiversitatii, monumentelor naturii si 

ariilor protejate; 

Masurile propuse pentru minimizarea zgomotului si protectia aerului si apei au efecte 

pozitive si in cazul protectiei ecosistemelor terestre pe perioada de implementare a 

proiectului. 

g) protectia a5ezarilor umane sj a altor objective de interes public: 

- identificarea obiectivelor de interes public, distanta fata de asezarile umane, respectiv fata 

de monumente istorice si de arhitectura, alte zone asupra carora exists instituit un regim de 

restrictie, zone de interes traditional si altele; 

Fats de vecinatati, cladirea va fi amplasat Ia urmatoarele distante: 

- la nord: drum servitute — distanta 3,14 m; 

- la sud: vecin Stan D. Ion — distanta 1,00 m; 

- la est: IE : 36110, teren proprietate privata — distanta 1,19 m÷1,60m, teren liber 

de constructii; 

- la vest: IE : 36108, teren proprietate privata — distanta 38,43 m pana la fatada 

cladirii. 

In zona studiata nu se afla monumente istorice si de arhitectura. Amplasamentul se 

afla int-o zona preponderent cu caracter industrial. 

- lucrarile, dotarile si masurile pentru protectia asezarilor umane si a obiectivelor protejate 

si/sau de interes public; 

Nu este cazul. Amplasarea cladirii se face la distante legale fata de asezarile umane. 

Distanta de amplasare a cladirii fata de primul ansamblu de locuit este cca. 300,00 

ml. 

h) prevenirea sj gestionarea deseurilor generate pe amplasament in timpul realiz5rii 
proiectului/in timpul exploatarii, inclusiv eliminarea: 

- lista deseurilor (clasificate si codificate in conformitate cu prevederile legislatiei europene si 

nationale privind deseurile), contitati de deseuri generate. 

GOSPODARIREA DESEURILOR GENERATE PE AMPLASAMENT: 

Deseuri aferente obiectivului in perioada de executie :  
- Deseurile rezultate din executia proiectului (materiale de constructii) vor fi colectate pe 

sorturi si depozitate in Iocuri special amenajate, pana Ia depozitarea finals a acestora Ia 
depozitul de deseuri a localitatii a celor nevalorificabile sau pana la predarea acestora 

catre societati specializate in valorificarea acestora a celor valorificabile.Gestionarea 

deseurilor se va face conform HG 856/2002 . 

- Prin lucrarile de constructie propuse nu se genereaza deseuri periculoase . 
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- Din activitatile de excavatii necesare pentru realizarea fundatiilor rezulta deseurile de 

pamant si materiale excavate, resturi vegetale, piatra si sparturi de piatra . 

- Din activitatiile de constructii montaj rezulta deseurile amestecate de materiale de 

constructie, capete de cabluri si amestecurile metalice. 

- Deseuri materiale de constructii- cod 17.01.07 — cca. 1,0 mc: din punct de vedere al 

potentialului contaminant, sunt inerte, fiind constituite din steril si resturi de beton. In 

ceea ce priveste valorificarea si eliminarea lor, in functie de contextul situatiei se 

propune utilizarea materialului pentru umpluturi, nivelari. 

- Deseuri metalice — cod 17.04.07 — cca. 10kg: Se vor colecta temporar in incinta de 

santier, pe platforme si/sau in containere specializate. Se valorifica obligatoriu prin 

unitati specializate. 

- Deseuri menajere sau asimilabile — 0,5 kg/muncitor/zi — cca. 50kg — cod 20.01.08: In 

incinta santierului se vor organiza puncte de colectare prevazute cu containere de tip 

pubela. Periodic (cel putin saptamanal) acestea vor fi golite. Se vor elimina Ia depozitele 

de deseuri pe baza de contract cu firme specializate. 

pamant, produse de balastiera - cod 17.05.04 — cca. 2 mc; 

- materialele folosite Ia executia lucrarilor sunt nepoluante pentru mediu 5i pe cat posibil, 

functie de calitatea lor, vor fi materiale locale. 

Deseuri aferente obiectivului in perioada de exploatare :  

- deseuri menajere (cod 20.03.01), ce vor fi colectate in recipiente inchise, tip europubele, si 

stocate temporar in spatii special amenajate pana la preluarea acestora de catre serviciul de 

salubritate al localitatii. 

- deseuri de ambalaje (cod 15.01.01, 15.01.02, 15.01.04, 15.01.07) 

- se vor colecta selectiv, in spatii special amenajate si inscriptionate, in vederea valorificarii 

prin operatori autorizati. 

Toate categoriile de deseuri se vor colecta separat si se vor preda catre societatile 

autorizate. La fiecare predare se vor pastra bonul de confirmare sau formularul de incarcare. 

Deseurile vor fi depozitate astfel incat sa nu afecteze mediul inconjurator, in recipient 

etichetate corespunzator codului, din materiale agrementate. Se va evita formarea de 

stocuri care ar putea prezenta risc de incendiu, mirosuri, etc. 

- programul de prevenire si reducere a cantitotilor de deseuri generate; 

In incinta amplasamentului for fi amenajate platforme de beton prevazute cu sifon de 

scurgere, unde se vor amplasa "europubele" pentru colectarea de§eurilor menajere, 

separate pentru cele biodegradabile si pentru cele nedegradabile. 

Pubelele de gunoi vor fi de tip EUROPUBELE cu capacitatea de 110 litri. 

Spatiul este prev5zut si cu robinet cu furtun pentru sp5larea pubelelor. 

Distanta platformelor de gunoi fata de cea mai apropiata cladire va fi de cel putin 10 m. 

- planul de gestionare a degwrilor; 

SC TAPP GELATO SRL 	 Page 17 



Reutilizare 

PIRAMIDA GETIONARII DESEURILOR 

i) gospodarirea substantelor si preparatelor chimice periculoase: 

- substantele si preparatele chimice periculoase utilizate si/sau produse; 

Nu este cazul. 

- modul de gospodarire a substantelor si preparatelor chimice periculoase si asigurarea 
conditiilor de protectie a factorilor de mediu si a sanatotii populatiei. 

Avand in vedere ca nu se folosesc substante toxice si periculoase in perioada de 

operare pe amplasamentul studiat, nu sunt necesare masuri de gospodarire a acestora. 

B. Utilizarea resurselor naturale, in special a solului, a terenurilor, a apei si a 
biodiversit5tii. 

In activitatea implementata nu se folosesc resurse naturale. 

VII. Descrierea aspectelor de mediu susceptibile a fi afectate in mod semnificativ de 
proiect: 

- impactul asupra populatiei, sanatatii umane, biodiversitatii (acordand o atentie specials 

speciilor si habitatelor protejate), conservarea habitatelor naturale, a florei si a faunei 

salbatice, terenurilor, solului, folosintelor, bunurilor materiale, calitatii si regimului cantitativ 

al apei, calitatii aerului, climei (de exemplu, natura si amploarea emisiilor de gaze cu efect 
de sera), zgomotelor si vibratiilor, peisajului si mediului vizual, patrimoniului istoric si 

cultural si asupra interactiunilor dintre aceste elemente. Natura impactului (adica impactul 

direct, indirect, secundar, cumulativ, pe termen scurt, mediu si lung, permanent si 
temporar, pozitiv si negativ); 

Impactul asupra factorul de mediu apa:  Nu sunt afectate apele freatice, acestea fiind 
la mare adancime. 

Impactul asupra factorului de mediu sol:  Stratul de pamant vegetal va fi 
decopertat pe suprafetele ce vor fi ocupate de cladire si pavaje. 0 parte din pamantul 
rezultat va fi folosit pentru umpluturi de aducere la cota iar restul va fi transportat in zone 
unde este necesar. 
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Riscul de poluare pe timpul executiei poate sa apara de la utilajele cu care se vor 
executa terasamentele, pierderi de hidrocarburi sau ulei de motor. 

Pentru perioada de exploatare, riscul de poluare a solului este foarte mic, 
intrucat zona find imprejmuita , nu pot avea acces persoane straine sau masini. 

Impactul asupra factorului de mediu aer:  Calitatea aerului nu este influentata 
semnificativ de noxele de esapament de Ia utilaje. 

Impactul asupra populatiei:  
Avand in vedere ca obiectivul este amplasat Ia o distanta semnificativa fata de primul 

ansamblu de locuit, acesta nu are impact asupra sanatatii populatiei. 

- extinderea impactului (zona geografica, numorul populatieVhabitatelor/speciilor afectate); 

Nu este cazul. 

- magnitudinea si complexitatea impactului; 

Proiectul nu prezinta o complexitate ridicata a impactului, find un imobil de 

productie si depozitare inghetata cu regim redus de inaltime, cu un numar redus de 
utilizatori. 

- probabilitatea impactului; 

Nu este cazul 

- durata, frecventa si reversibilitatea impactului; 

Nu este cazul 

- masurile de evitare, reducere sau ameliorare a impactului semnificativ asupra mediului; 

Din activitatile desf5surate in cadrul investitiei, nu rezulta noxe ca elemente 

reziduale, nefiind necesare instalatii de neutralizat sau de protejare a mediului inconjurator, 
cantitatile evidentiate fiind foarte mici. 

- natura transfrontaliero a impactului. 

Nu este cazul 

VIII. Prevederi pentru monitorizarea mediului - dotari si masuri prev5zute pentru controlul 
emisiilor de poluanti in mediu, inclusiv pentru conformarea Ia cerintele privind 
monitorizarea emisiilor prevazute de concluziile celor mai bune tehnici disponibile 
aplicabile. Se va avea in vedere ca implementarea proiectului s5 nu influenteze negativ 
calitatea aerului in zona. 

In conditiile in care se aplica masurile de diminuare a impactului asupra factorilor de 

mediu apa, aer, sol, zgomot, nu este necesara monitorizarea calitatii factorilor de mediu in 

perioada derularii lucrarilor de constructii cat si in perioada functionarii obiectivului. 

Se impune respectarea cerintelor HG 856/2002, privind intocmirea evidentei gestiunii 

deseurilor generate, a legii 211/2011 privind regimul deseurilor iar in ce priveste apa uzata 

generata, respectarea standardelor de calitate impure de NTPA 002/2005. 

IX. Legatura cu alte acte normativesi/sau planuri/programe/strategii/documente de 
planificare: 
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A. Justificarea incadr5rii proiectului, dup5 caz, in prevederile altor acte normative 

nationale care transpun legislatia Uniunii Europene: Directiva 2010/75/UE (IED) a 
Parlamentului European si a Consiliului din 24 noiembrie 2010 privind emisiile industriale 
(prevenirea si controlul integrat al poluarii), Directiva 2012/18/UE a Parlamentului 
European si a Consiliului din 4 iulie 2012 privind controlul pericolelor de accidente majore 
care implica substante periculoase, de modificare si ulterior de abrogare a 
Directivei 96/82/CE a Consiliului, Directiva 2000/60/CE a Parlamentului European si a 
Consiliului din 23 octombrie 2000 de stabilire a unui cadru de politic5 comunitara in 
domeniul apei, Directiva-cadru aer 2008/50/CE a Parlamentului European si a Consiliului 

din 21 mai 2008 privind calitatea aerului inconjur5tor si un aer mai curat pentru Europa, 

Directiva 2008/98/CE a Parlamentului European si a Consiliului din 19 noiembrie 2008 

privind deseurile si de abrogare a anumitor directive, si altele). 

Proiectul nu se incadreaz5 in directivele europene. 

B. Se va mentiona planul/programul/strategia/documentul de programare/planificare din 

care face proiectul, cu indicarea actului normativ prin care a fost aprobat. 

Nu este cazul. 

X. Lucrari necesare organiz5rii de santier: 

- descrierea lucrarilor necesare organithrii de santier; 

Organizarea de santier se va realiza strict pe suprafata detinuta de beneficiar, iar 

lucrarile necesare organizarii de santier vor fi lucrari specifice de constructii, cu o durata 

limitata in timp (pana la finalizarea lucrarilor de constructii), si care vor respecta atat 

masurile de protectie a mediului cat si celelalte norme specifice acestui tip de activitate. 

Pe perioada derularii lucrarilor se va asigura imprejmuirea terenului si se vor amenaja 
spatii speciale pentru stocarea temporara a deseurilor generate, pana la predarea acestora 

spre eliminare sau valorificare catre operatori autorizati. Spatiul administrativ pe perioada 

organizarii de santier va fi asigurat de un modul tip container si o toaleta ecologica. 

- localizarea organithrii de santier; 

Pe terenul aferent se va organiza santierul prin amplasarea unor obiecte provizorii: 

- gard din plasa metalica sudata h= 2,0 m in jurul zonei construite 

- amplasarea unei baraci pentru vestiar muncitori 

- 1 buc. we ecologic. 

- la punctul de acces in santier va exista punct de curatare a pneurilor de noroi 

programul de lucru va fi de 8-10 ore zilnic 
in timpul betonarilor 12 ore dar nu mai tarziu de ora 20. 

toate locurile cu risc de accidente vor fi imprejmuite si semnalizate corespunzator 

existand persoana specializata pentru aceasta activitate. 

- va fi amenajat un punct de prim ajutor dotat cu trusa sanitara. 

- va fi amplasat un pichet de incendiu dotat corespunzator si toate baracile vor fi 

dotate cu extinctoare. 

- descrierea impactului asupra mediului a lucrarilor organizarii de santier; 
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Datorit5 anvergurii mici a organiz5rii de §antier nu va exista un impact semnificativ 
asupra mediului, in aceasta" etapa. 

- surse de poluanti si instalatii pentru retinerea, evacuarea si dispersia poluantilor in mediu 
in timpul organizeirii de santier; 

In timpul etapei de amenajare singurul poluant va fi reprezentat de praf la care se va 

adauga gazele de esapament. Emisiile vor fi de durata scurt5 §i nu sunt necesare instalatii 

pentru retinerea sau dispersia acestora . 

- dotki si m'asuri prevazute pentru controlul emisiilor de poluanti in mediu. 

Nu este cazul. 

Xl. Lucrari de refacere a amplasamentului Ia finalizarea investitiei, in caz de accidente 
si/sau Ia incetarea activitatii, in masura in care aceste informatii sunt disponibile: 

- lucrorile propuse pentru refacerea amplasamentului la finalizarea investitiei, in caz de 
accidente si/sau la incetarea activitatii; 

(i) Ia finalizarea investitiei : 

- Indeparatarea tuturor utilajelor echipamentelor folosite, precum a materialelor 

neutilizate; 

- transportul deeurilor: cf. cerintelor gestionArii deeurilor; 

- de§eurile valorificabile: cf. cerintelor gestionarii deeurilor. 

ii) Ia incetarea activitatii: 

In cazul demolarii obiectivului, Ia incetarea activitatii, se va proceda astfel: 

- inainte de inceperea lucrarilor de desfiintare a obiectivului se vor obtine toate 

avizele, acordurile si autorizatiile necesare, conform legii; 

- se va asigura colectarea selectiva a tuturor deseurilor rezultate in diferite etape ale 

activitatii de demolare, evitandu-se amestecarea acestora; 

- toate deseurile rezultate, colectate selectiv si stocate temporar in spatii special 

amenajate, se vor preda operatorilor autorizati pentru eliminare/valorificare; 

- se va asigura dezafectarea tuturor conductelor, instalatiilor si echipamentelor ce 

asigura necesarul de utilitati al obiectivului si sigilarea acestora; 

- se va asigura aducerea amplasamentului Ia starea initiala (teren liber) sau in functie 

de destinatia ulterioara a terenului. 

- aspecte referitoare la prevenirea si modul de reispuns pentru cazuri de poluori accidentale; 

In cazul producerii unor poluki accidentale se intervine imediat pentru Inlaturarea 

cauzei limitarea efectelor prin: 
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• anuntarea persoanelor sau colectivelor cu atributii pentru combaterea polu5rilor, in 

vederea trecerii imediate la m5surile 5i actiunile necesare eliminarii cauzelor poluarii 5i 

delimitarea efectelor acestora; 

• informare periodic asupra operatiilor de reducere a poluarii prin eliminarea 

cauzelor care au produs-o 5i de combatere a efectelor acestuia; 

• instruirea echipelor de interventie de la punctele critice . 

In cazul suprafetelor marl poluate se apeleaz5 la firme specializate pentru 

reconstructia ecologica a solului. 

Constructorul precum 5i angajatii ce vor utiliza statia vor fi instruiti cu privire la modul 

de r5spuns in caz de accidente/avarii care pot provoca poluari. Se va dota organizarea de 

5antier cu materiale absorbante. Instalatiile si echipamentele vor fi utilizate numai de catre 

angajatii special instruiti pentru a se preveni eventualele defectiuni/avarii. 

- aspecte referitoare la Inchiderea/dezafectarea/demolarea instalatiei; 

Conform cap. XI, (i). 

- modalitati de refacere a starii initiale/reabilitare in vederea utilizarii ulterioare a terenului. 

Factorul de mediu sol 5i subsol, este afectat in mod direct de activitatea de constructii 

-montaj, prin scoaterea temporary din folosint5, pe durata de realizare a acesteia (s5p5turi, 

depozite de umpluturi). 

XII. Anexe - piese desenate: 

1. planul de incadrare in zon5 a obiectivului si planul de situatie, cu modul de planificare a 

utilizarii suprafetelor; formele fizice ale proiectului (planuri, cl5diri, alte structuri, materiale 

de constructie si altele); planse reprezentand limitele amplasamentului proiectului, inclusiv 

orice suprafat5 de teren solicitat5 pentru a fi folosit5 temporar (planuri de situatie si 

amplasamente); 

2. schemele-flux pentru procesul tehnologic si fazele activit5tii, cu instalatiile de depoluare; 

3. schema-flux a gestion5rii deseurilor; 

4. alte piese desenate, stabilite de autoritatea publics pentru protectia mediului. 

XIII. Pentru proiectele care intra sub incidenta prevederilor art. 28  din Ordonanta de 
urgenta a Guvernului nr. 57/2007 privind regimul ariilor naturale protejate, conservarea 
habitatelor naturale, a florei si faunei s5lbatice, aprobat5 cu modific5ri si completari prin 
Legea nr. 49/2011,  cu modificarile si completarile ulterioare, memoriul va fi completat cu 
urmStoarele: 

a) descrierea succint5 a proiectului si distanta lath' de aria naturals protejata de interes 

comunitar, precum si coordonatele geografice (Stereo 70) ale amplasamentului proiectului. 
Aceste coordonate vor fi prezentate sub forma de vector in format digital cu referinta 

geografica, in sistem de proiectie national5 Stereo 1970, sau de tabel in format electronic 
continand coordonatele conturului (X, Y) in sistem de proiectie nationals Stereo 1970; 

Nu este cazul 

b) numele si codul ariei naturale protejate de interes comunitar; 
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Nu este cazul 

c) prezenta si efectivele/suprafetele acoperite de specii si habitate de interes comunitar in 

zona proiectului; 

Nu este cazul 

d) se va preciza daca proiectul propus nu are legatura direct5 cu sau nu este necesar pentru 

managementul conserv5rii ariei naturale protejate de interes comunitar; 

Nu este cazul 

e) se va estima impactul potential al proiectului asupra speciilor si habitatelor din aria 

natural5 protejat5 de interes comunitar; 

Nu este cazul 

f) alte informatii prevkute in legislatia in vigoare. 

Nu este cazul 

XIV. Pentru proiectele care se realizeaza pe ape sau au leg5tur5 cu apele, memoriul va fi 

completat cu urmatoarele informatii, preluate din Planurile de management bazinale, 
actualizate: 

1. Localizarea proiectului: 

- bazinul hidrografic; 

- cursul de apa: denumirea si codul cadastral; 

- corpul de ap5 (de suprafat5 si/sau subteran): denumire si cod. 

Nu este cazul 

2. Indicarea storii ecologice/potentialului ecologic si starea chimica a corpului de apa de 
suprafatt pentru corpul de apa subteran se vor indica starea cantitativo si starea chimica a 
corpului de apt 

Nu este cazul 

3. lndicarea obiectivului/obiectivelor de mediu pentru fiecare corp de apa identificat, cu 
precizarea exceptiilor aplicate si a termenelor aferente, dupe', caz. 

Nu este cazul 

XV. Criteriile prevazute in anexa nr. 3 la Legea nr 	 privind evaluarea impactului 
anumitor proiecte publice si private asupra mediului se iau in considerare, dac5 este cazul, 
in momentul compilarii informatiilor in conformitate cu punctele III-XIV. 

Nu este cazul 

Semnatura titu arului 
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